
 BANANA BREAD toasté Chantilly coco
carott cake  sirop d’orange mascarpone citron vert  

Gâteau furieusement chocolat 
moelleux noisettes caramel beurre salé pommes 

***
COOKIE CHOCOLAT NOISETTE caramel beurre salé    3,50€  

Riz, lentilles aux herbes 
Flan champignon parmesan 

Poireaux vinaigrette aux herbes et pignon 
Salade de tomates mozzarella cébette 

Courgettes rôties au zaatar 

 WEEK DAY EXAMPLE - CHANGES EVERY DAY

LE PLAT DU JOUR
ou 21€ avec un verre de vin

l'assiette zouzou
VÉGÉ SANS GLUTEN 

LE RIsOTTO
Risotto burratta poudre d’olives noires parmesan 

LA TARTE ZOUZOU
 poireaux comté, salade

LES DESSERTS

18€

16€

16€

12€

Tout est végétarien, sauf le plat du jour
Everything is vegetarian, except the PLAT DU JOUR

6€

BIO, FRAIS, FAIT MAISON (VRAIMENT !!)

Filet de bar, crème de tomate 
Purée de pomme de terre à l’huile d’olive 

Asperge verte et légumes de saison 

entrée 7€

Oeuf parfait asperge, crème de parmesan 



banana bread toasté chantilly coco
moelleux noisettes caramel beurre salé pommes

Carrot cake sabayon crème mascarpone 
Gâteau furieusement chocolat chantillY

***
COOKIE CHOCOLAT NOISETTE 3,50€

riz rouge lentilles 
choux fleur rôti, Pesto rouge

Ravioles de betterave, crème chèvre safrané 
caviar de courgettes 

EXaMPLE - SATURDAY’s MENU

les boissons

L'ENTRÉE
flan de champignon crème duxelles

LE SUPER BOL ZOUZOU

+ au choix
oeuf parfait ou tomates jaunes aïoli

LES DESSERTS   6€

VEGGIE BRUNCH - 30€

jus d'orange ou jus de pamplemousse pressé
THÉ OU CAFÉ OU CHOCOLAT 

(SUPPLÉMENT 1€ matcha/ moka/sobacha/ golden/ chaï)

LE DESSERT

LE SUPER BOL ZOUZOU   17€
À LA CARTE

veggie brunch enfants (- 14 ans) - 16€
Jus pressé + boisson chaude + petit bol + dessert

choisissez dans la liste ci-dessous 



breakfast

À LA CARTE

COCONUT Scrambled EGGs   11€ 
Served with bread and butter

eggs (2) your choice : poached, scrambled or boiled  9€
Served with bread and butter

French toasts (Japanese sandwich bread)  12€
Served with fresh fruits

home-made granola  7.50€
served with yogurt or vegetal milk and fresh fruits

Banana Bread  6€
toasted with a knob of butter, fresh banana

large glass of fresh juice
freshly squeezed orange or grapefruit  5€

juice of the day   6€ 

choice of DESSERTS   6€
See counter

SET MENU   11€ 

• glass of fRESHLY Squeezed orange or grapefruit juice 
• Coffee, tea or chocolate

(+ 1€ for drinks above 5€)

• toastS with butter and jam or honey

we use ORGANIC PRODUCTS



Jus frais ou softs

JUS du Jour - fruits frais    6€

orange ou pamplemousse pressé  5€

Citronnade maison    4€

JUS abricot 25cl   6€

LIMONADE bio ELIXIA 33 cl    5€

COLA ELIXIA 33 CL    5.50€

Thé GLACé magic detox 3.50€

Sirop FRAISE Bio à l’eau    3.50€

EAUX

EAU GAZEUSE 75 cL    5.50€

Alcools

Vin au verre

Blanc du mois    6€

Rouge du mois   6€

VIN BOUTEILLe

Blanc du mois    30€

Rouge du mois    25€

BIERE ARTISANALE 33 CL

blonde ou ambrée     6€

cafés de spécialité
ESpresso    2.50€

ESPRESSO DOUBLE ou americano    4.50€

NOISETTE    3€

caPpuccino    4.50€

Flat white (2 shots)    5€

Latte    5€

LATTE 2 SHOTS     6€ 

BOISSONS CHAUDES

thé OU INFUSION     5€ 
Darjeeling, earl grey, SENCHA, magic detox, lapsang, chaï, sobacha, tisane

CHaï LATTE    5.50€

Dirty chaï (espresso+chaï latte)    6€

matcha LATTE    5.50€

sobacha LATTE    5.50€

golden LATTE    5.50€

Chocolat MAISON     5€

MOKA (espresso+chocolat)     6€

Babyccino     4€

GRAND VERRE DE LAIT    3.50€

Toutes nos boissons sont bio !

LAIT Végétal sur demande


